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BANDO PER L’AFFIDAMENTO DELLA CONCESSIONE E DELLA REALIZZAZIONE

DELL’ATTIVITA’ COMMERCIALE DI BAR – PUNTO RISTORO PRESSO LA FIERA EMAIA DI VITTORIA.

Articolo 1 – Oggetto -
Oggetto del presente Bando è la realizzazione e l'affidamento della concessione dell’esercizio dell’attività commerciale di Punto ristoro -  Bar tavola calda e fredda, gelateria, pasticceria, pizzeria ristorante con cucina  presso la Fiera Emaia di Vittoria. 

Articolo 2 – Locali -
L’Amministrazione appaltante, Azienda Municipalizzata Fiere e Mercati – Fiera Emaia, per l’assolvimento del servizio ha messo a disposizione un’area definita, identificata nell’elaborato grafico allegato “A”. Non è oggetto del presente contratto tutta l’area antistante il punto ristoro.   
Articolo 3 – Predisposizione dei locali – impiantistica, arredi -
All’interno dell’area di cui all’art. 2, il Concessionario dovrà farsi carico del completamento del locale, degli arredi occorrenti all'attività. Tutte le suddette opere, ricomprese nel progetto per la realizzazione dell’esercizio, sono a completo carico dell’aggiudicatario, con assoluto divieto al Concessionario di utilizzare, per qualsivoglia motivo, altre superfici.  Relativamente alle utenze (energia elettrica, acqua, ecc.) il Concessionario dovrà installare a proprie spese contatori  e rimborsare i consumi desunti dalla lettura dei contatori suddetti e proporzionalmente anche una quota parte del canone. Tutti gli adempimenti (concessioni e autorizzazioni amministrative e sanitarie) dovranno essere ad esclusivo carico del Concessionario. Prima dell’assunzione del servizio il Concessionario dovrà presentare all’Azienda Municipalizzata Fiere e Mercati – Fiera Emaia le licenze rilasciate dalle Autorità competenti, nonché tutte le autorizzazioni e i permessi necessari per lo svolgimento delle attività oggetto dell’appalto. Il Concessionario, presa visione dei locali che verranno consegnati nello stato di fatto strutturale e impiantistico in cui ora si trovano, dovrà redigere ed allegare all'offerta progetto esecutivo delle opere e degli impianti, al fine di evidenziare con INEQUIVOCABILE CHIAREZZA, la soluzione ritenuta più rispondente sotto gli aspetti funzionali, estetici, normativi, della sicurezza sui luoghi di lavoro. Detto progetto dovrà essere supportato da schemi, piante e sezioni in scala appropriata di tutti gli interventi previsti sia strutturali che d'impiantistica e dei materiali impiegati. Gli arredi, i macchinari, le apparecchiature, gli attrezzi ed  i mobili  dovranno essere nuovi di fabbrica e dettagliatamente descritti nel LAY OUT. Il progetto di cui sopra dovrà essere approvato dalla Azienda Municipalizzata Fiere e Mercati- Fiera Emaia.

Di seguito vengono fornite alcune particolari indicazioni cui il Concessionario dovrà comunque attenersi nella elaborazione del progetto, ma che, naturalmente non esauriscono tutto quanto il Concessionario dovrà provvedere ad eseguire:

A.- il Concessionario dovrà presentare i seguenti elaborati:

a) dichiarazione di presa visione dei locali messi a disposizione;

b) relazione tecnica riguardante le soluzioni proposte con particolare riferimento ai criteri organizzativi ed operativi dei servizi che si intendono fornire;

c) progetti esecutivi di tutti gli impianti che intenderà realizzare redatto e sottoscritto da tecnico abilitato all’esercizio della professione;

d) pianta planimetrica riferita alla disposizione interna dell’esercizio;

e) elenco dettagliato degli arredi, dei macchinari e delle attrezzature che il Concessionario intende installare internamente con l'indicazione della sua ubicazione nel locale ed eventuali depliant illustrativi. L'arredo previsto dovrà rispondere alle normative vigenti, a criteri di funzionalità, resistenza, struttura tali da garantire la facile igienizzazione.

f) piano di autocontrollo (HACCP) ai sensi del Decreto Legislativo 155/97;

g) relazione contenente ulteriori elementi ritenuti utili per l’attribuzione del punteggio qualità.

I lavori di completamento dovranno essere eseguiti in ore e giorni stabiliti dall’Amministrazione appaltante in conformità alle esigenze di continuità dei servizi e comunque entro e non oltre 60 giorni dal momento della aggiudicazione dell’appalto. Per esigenze oggettive, la ditta aggiudicataria  potrà richiedere alla azienda committente una proroga al massimo di ulteriori 60 giorni. 
L'impianto elettrico dovrà essere realizzato nei pieno rispetto della normativa nazionale vigente ( in modo particolare alle norme C.E.I. 64-8) al momento dell'offerta. Detto impianto si intende completo in ogni sua parte, sono quindi da prevedersi gli allacciamenti elettrici alle relative apparecchiature e impianti. La Ditta dovrà indicare nel progetto esecutivo la potenza assorbita dalle apparecchiature installate. I lavori di che trattasi dovranno essere affidati a Ditta in possesso dei requisiti previsti dalla legge 46/90 per gli impianti in questione, la quale provvederà a rilasciare all'Azienda Appaltante dichiarazione di conformità e un adeguato numero di copie di documentazione grafica relative agli impianti eseguiti. Nulla è dovuto dall’Azienda appaltante per l’effettuazione dei lavori e le forniture dei materiali in oggetto. Corpi radianti, serramenti interni ed esterni, porte, impianti elettrici, vasi, impianti di aspirazione ecc, a fine primo periodo di gestione (cinque anni) diverranno di proprietà della stazione appaltante.  Durante l’esecuzione delle opere edili, elettriche e termoidrauliche il Concessionario rispetterà rigorosamente tutte le disposizioni legislative e tecniche riguardanti la sicurezza sul lavoro e quelle relative all’assicurazione obbligatoria dei lavoratori. La Ditta fornirà in proposito immediatamente all’Azienda appaltante tutta la documentazione che dovesse essere richiesta, prima durante e dopo l’esecuzione delle opere. Gli arredi e le apparecchiature rimangono di proprietà del Concessionario. I corpi illuminanti, gli interruttori e le prese, alla scadenza del periodo di gestione, diverranno di proprietà dell’Azienda appaltante. Le società/ditte partecipanti dovranno attenersi, nella progettazione tecnico-architettonica, a quanto esplicitato nell’Allegato A, fatta salva la possibilità di allargare a propria cura e spese l’area del retrobancone e del bancone stesso prevista nella planimetria di cui all’Allegato B che prevede, a mero titolo di esempio, una ipotesi possibile di sviluppo dell’area di servizio. Nella offerta tecnico-architettonica va anche allegata una planimetria complessiva e due sezioni in scala 1:10 e 1:20 della zona bancone bar tavola calda con chiara la indicazione del tipo di illuminazione prevista per la medesima area Bar, e comunque l’offerta tecnica deve essere corredata dagli allegati elencati nell’ Allegato A.

Articolo 4 – Durata -
La durata della concessione è stata prevista in anni cinque decorrenti dalla data di affidamento dell’esercizio fissata non oltre il termine di 60 gg. dal ricevimento della comunicazione dell’avvenuta aggiudicazione e comunque dalla data di comunicazione di fine lavori fatta per iscritto dalla ditta concessionaria alla Fiera Emaia. E’ escluso il rinnovo tacito.
Articolo 5 – Gestione  -
Il Concessionario dovrà curare a proprio carico la gestione del servizio di bar tavola calda e fredda, gelateria, pasticceria, pizzeria e ristorante con cucina, gastronomia.  Per quanto concerne l’esercizio del punto ristoro il Concessionario dovrà assicurare il funzionamento dello stesso tutti i giorni dell’anno esclusi i festivi con l’orario di apertura minimo dalle 9.00 alle 18.00 salvo deroghe per diverse esigenze degli assistiti da valutare ed autorizzare da parte dell'Azienda Muncipalizzata Fiere e Mercati – Fiera Emaia. La struttura della fiera è progettata per accogliere ogni giorno, compresi i festivi, iniziative particolari, fiere, mostre, conferenze, dibattiti, presentazioni, anteprime, proiezioni speciali e commerciali che prevedono una grande affluenza di pubblico in tutte le stagioni. Pertanto il Concessionario avrà modo di garantirsi i necessari ritorni con l’apertura ordinaria o straordinaria per gli eventi, che saranno opportunamente calendarizzati e comunicati al Concessionario, nonché con la gestione corrente e quotidiana. E’ fatto obbligo al Concessionario di indicare una reperibilità telefonica al di fuori dell’orario di apertura per urgenti e imprevedibili necessità di accesso ai locali. Nello svolgimento del servizio è fatto obbligo al Concessionario di avvalersi di proprio personale che opera sotto la Sua esclusiva responsabilità e di fornirne all’Azienda Municipalizzata Fiere e Mercati – Fiera Emaia un elenco del personale dipendente costantemente aggiornato. Dovranno essere forniti bevande e generi alimentari caratterizzati da altissimo grado di commerciabilità e qualità, e regolarmente ammessi dalle vigenti norme di igiene alimentare. I prezzi di vendita dei generi di consumo dovranno essere indicati obbligatoriamente in un prospetto da presentarsi in sede di gara; il tariffario concordato con l'Azienda Municipalizzata Fiera e Mercati – Fiera Emaia dovrà poi essere affisso ben visibile nei locali del punto ristoro e non potrà essere variato senza il benestare dell’Azienda stessa. E’ a totale carico del Concessionario assicurare la pulizia dei locali, della parte di competenza del punto ristoro, delle attrezzature e degli arredi, provvedendo alla manutenzione ordinaria degli stessi per mantenerli nelle condizioni ottimali di funzionamento e di igiene. Nella manutenzione ordinaria rientra la periodica tinteggiatura dei locali messi a disposizione. Al fine di sollevare l'Azienda da ogni responsabilità, il Concessionario provvederà a stipulare apposita polizza per eventuali danni causati a terzi nel corso dell'espletamento dell'attività, compresi quelli derivanti dai prodotti erogati. E’ altresì fatto divieto al Concessionario di utilizzare i locali, le attinenze e le pertinenze per uso diverso da quello di punto ristoro e di esporre nei locali avvisi o annunci di qualsiasi genere senza la previa autorizzazione dell’Azienda appaltante. La società concessionaria avrà cura di tutelare la sicurezza dei propri dipendenti e collaboratori ai sensi del D.Lgs. 626/1994. 

Articolo 6 - Requisiti Richiesti - Condizioni Particolari
A) Iscrizione alla Camera di Commercio, Industria, Artigianato, Agricoltura aventi quale attività la somministrazione al pubblico di alimenti e bevande; Tale requisito potrà essere documentato mediante dichiarazione sostitutiva di certificazione ai sensi dell’art. 46 del D.P.R. n. 445/2000 o da idonea documentazione di data non anteriore a tre mesi dalla data di scadenza di presentazione delle offerte.

B) Assenza di procedure fallimentari, liquidative o di concordato o altre equivalenti, in corso alla data del presente bando o già conclusi con i relativi provvedimenti giudiziari emessi nell'ultimo quinquennio; tale requisito dovrà essere documentato con dichiarazione sostitutiva di certificazione ai sensi dell’art. 46 del D.P.R. n. 445/2000 o da idonea documentazione di data non anteriore a un mese dalla data di scadenza di presentazione delle offerte.

C) Non aver riportato condanne penali ai sensi dell’art. 32 – quater C.P. “casi nei quali alla condanna consegue l’incapacità di contrattare con la Pubblica Amministrazione”), nonché non avere in corso procedimenti penali né aver riportato condanne penali comportanti l'applicazione di misure di prevenzione di cui alla Legge  31 maggio 1965 n° 575 (Disposizioni contro la mafia) ovvero non avere cause di divieto, di decadenza o di sospensione di cui all'art. 10 stessa legge.

In caso di società, associazioni o organismi collettivi tali requisiti devono essere posseduti dal legale rappresentante e da tutti i soggetti per i quali è previsto l’accertamento di cui all’art. 2 comma 3 del D.P.R. n. 252 del 3 giugno 1998; tale requisito dovrà essere documentato con dichiarazione sostitutiva di certificazione ai sensi dell’art. 46 del D.P.R. n. 445/2000, secondo l’allegato A).

Sono ammessi alla gara anche i raggruppamenti temporanei di imprese. In tal caso è sufficiente che le imprese che intendono associarsi formulino l’offerta congiuntamente, dichiarando di volersi associare e impegnandosi a formalizzare la costituzione del raggruppamento, mediante atto notarile. In caso di aggiudicazione a loro favore la documentazione innanzi indicata dovrà essere prodotta da tutte le imprese che intendono associarsi o che si siano già costituite in raggruppamento temporaneo.

La Ditta aggiudicatrice a lavori ultimati dovrà fornire:

a) certificazione redatta da tecnico abilitato ed iscritto all'albo professionale accertante la conformità degli impianti elettrici eseguiti secondo le normative nazionali e comunitarie;

La Ditta aggiudicatrice all'inizio della gestione dovrà fornire: 

a) autorizzazioni e certificazioni necessarie per l'uso del locale Bar punto ristoro  rilasciate dalle competenti autorità, ed in particolare l'autorizzazione rilasciata dal Sindaco per l'apertura degli esercizi di somministrazione al pubblico di alimenti e bevande di cui all'art.3 legge 25 agosto 1991 n.287 categoria “A” – “B”, autorizzazione sanitaria;

b) elenco del personale addetto;

c) copia della polizza di assicurazione stipulata come da indicazioni precedenti.

Articolo 7 – Offerta -
Importo a base di gara:  per un mese di concessione  € 10,00  (Euro dieci/00)  al metro quadrato (totale metri quadrati 331,32) oltre I.V.A  NON SONO AMMESSE OFFERTE IN RIBASSO. 

L'offerta dovrà essere presentata entro le ore 12,00 del 30 luglio 2011, in unico plico contenete le seguenti buste sigillate:

Busta A contenente la sola offerta economica. Il Concessionario dovrà indicare il canone mensile che intende offrire, secondo il seguente schema:
Allegato “B”
Il Sottoscritto ................................legale rappresentante\titolare della società\ditta individuale..........con sede legale\abitazione in..........Partita I.V.A.............offre la somma di € …………….. mensili per la durata di anni cinque per la concessione dell’esercizio di Bar nel padiglione “B”  della Fiera Emaia di Vittoria. Dichiara di accettare tutto quanto previsto nel bando di gara e nel contratto di concessione. 
Luogo e data 
In fede

Busta B contenente i progetti architettonici e tecnici e le modalità di svolgimento del servizio. Per quanto riguarda l'arredamento del locale bar punto ristoro dovranno essere presentati tutti gli elaborati indicati all’articolo 3 del presente capitolato. L’Azienda Municipalizzata Fiera e Mercati – Fiera Emaia si riserva la facoltà di accogliere in tutto o in parte l'offerta, o di richiedere modifiche e/o integrazioni ai progetti presentati. Dovranno inoltre essere indicate le modalità di svolgimento del servizio, ed in particolare i generi di più largo consumo (caffè, acqua minerale, birra, piatti caldi e freddi, insalate, fingerfood, panini...ecc) che si intendono somministrare con i relativi prezzi. In questa busta dovranno esser inseriti inoltre i seguenti documenti:

A. - dichiarazione dalla quale risulti:

1. che il titolare dell'impresa o il legale rappresentante o un suo delegato é iscritto nel registro degli esercenti il commercio di cui all'art.1 legge 11 giugno 1971 n.426; 

2. che la Ditta ha denunciato la sua attività all'Ufficio I.V.A. con l'indicazione della partita I.V.A  e del codice ATECO 
B.- dichiarazione dalla quale risulti:

1 - che la ditta concorrente ha preso visione dei locali messi a disposizione;

2 - che la Ditta accetta tutte le condizioni previste dal presente Capitolato programma.

Articolo 8 – Aggiudicazione -
 La commissione aggiudicatrice sarà formata dal Presidente pro tempore del Consiglio di Amministrazione della Fiera Emaia, dal Direttore pro tempore della Fiera Emaia  e da un rappresentante nominato dalle associazioni di categoria dei pubblici esercizi maggiormente rappresentative nel territorio comunale. Qualora le associazioni di categoria non avranno nominato il proprio rappresentante, verrà nominato membro della commissione aggiudicatrice il direttore pro tempore del mercato ortofrutticolo di contrada Fanello.  L'aggiudicazione avverrà a favore della Ditta che a giudizio della Commissione aggiudicatrice avrà ottenuto il punteggio più elevato fatto base massima 100 punti. I criteri di attribuzione del punteggio sono i seguenti:

QUALITA’/TERRITORIALITA’ massimo punti 40
1. Progetto per la realizzazione dei locali con relativo arredamento, macchinari  e attrezzature punti 20

2. Soluzioni proposte per lo svolgimento del servizio: gamma dei prodotti e relativa preparazione riguardanti il buffet freddo, tavola calda, gastronomia, caffetteria gelateria e pasticceria dolciumi, pizzeria e ristorante con relativi prezzi proposti:  punti 15.
3. Utilizzo delle materie prime nel processo produttivo provenienti dal territorio ibleo:  punti 3.
4. Sede legale, amministrativa ed operativa del Concessionario nel territorio del Comune di Vittoria: Punti 2.   
Per evitare che il concessionario resti aggiudicatario dell’appalto con un progetto non adeguato è prevista l’esclusione per le offerte che in sede di valutazione qualitativa non raggiungono il punteggio minimo di 15 punti.

PREZZO massimo punti 60
1. Canone annuo che si intende corrispondere:  punti 60.
L’aggiudicazione della gara, conseguentemente, avverrà a favore della Ditta che avrà conseguito il miglior punteggio prezzo/qualità. L'Azienda si riserva comunque la facoltà di procedere all'aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta e viceversa di non aggiudicare qualora nessuna delle offerte presentate sia ritenuta idonea.

Articolo  9 – Canone annuo –

Il pagamento del canone annuo, per la concessione in uso dei locali in cui dovrà essere svolta l’attività, dovrà essere corrisposto in rate trimestrali anticipate entro il giorno 5 del primo mese del relativo trimestre. Il canone resterà invariato per i primi due anni di validità della concessione. A decorrere dal terzo anno si procederà alla sua revisione, sulla base delle variazioni degli indici ISTAT ai sensi di legge.

Articolo 10 – Riconsegna dei locali -
Al termine della concessione i locali dovranno essere restituiti all’Azienda Municipalizzata Fiera e Mercati – Fiera Emaia nelle condizioni previste dalla relazione e dal progetto di gara, in perfetto stato di conservazione ed efficienza e gli impianti diverranno di proprietà dell’Azienda stessa. Il Concessionario dovrà provvedere, salvo diverso accordo, completamente a sue spese, all’asportazione degli arredi e delle attrezzature installate nei locali.

Articolo 11- Obblighi e penalità -
Il Concessionario è obbligato ad attenersi a tutte le prescrizioni contenute nel seguente bando ed in caso di inadempienza l'Azienda potrà decidere, previa contestazione, la risoluzione del contratto e richiedere il risarcimento di eventuali danni. In caso di rescissione del contratto per colpa del Concessionario gli impianti e le opere fornite diventeranno di proprietà dell'Azienda Municipalizzata Fiera e Mercati – Fiera Emaia (esclusi gli arredi).  A garanzia dell'esatto adempimento degli obblighi contrattuali, il Concessionario dovrà versare una cauzione, anche mediante polizza fideiussoria, pari all'ammontare del canone mensile offerto moltiplicato per dodici mesi. E' fatto assoluto divieto di subappalto anche parziale del servizio aggiudicato.

Articolo 12 – Modalità di partecipazione alla gara -
L’aspirante Concessionario potrà prendere visione dell’immobile previo appuntamento da fissare con la segreteria generale della “Azienda Municipalizzata Fiera e Mercati” – Fiera Emaia, sita in Vittoria presso A.M.F.M. FIERA EMAIA – Cittadella Fieristica – 97019 - Vittoria (RG) –chiamando il numero tel. +39 0932 988528 – fax +39 0932 985179 ovvero scrivendo a info@fieraemaia.com. Persona di riferimento Sig.ra Filoramo Barbara. 

Con il presente bando si intende invitare le imprese interessate a far pervenire la migliore offerta, entro e non oltre le ore 12,00  del giorno 30 luglio 2011  pena l’esclusione dalla selezione. Le proposte potranno pervenire solo per consegna diretta all’indirizzo sotto indicato in busta chiusa sigillata contenente i plichi opportunamente separati come da art. 7 del presente bando, con la chiara indicazione sulla faccia principale della seguente dicitura: “Selezione concessionario Punto Ristoro del Fiera Emaia di Vittoria per A.M.F.M. FIERA EMAIA”   Presso A.M.F.M. FIERA EMAIA Cittadella Fieristica – 97019 Vittoria (RG) tel. +39 0932 988528 fax +39 0932 985179. La gara sarà ritenuta valida anche in presenza di una sola offerta. Dell’aggiudicazione sarà data comunicazione alla sola azienda prescelta. 

Articolo  13 – Risoluzione del Contratto -

L'Azienda Municipalizzata Fiere e mercati – Fiera Emaia si riserva inoltre la facoltà di risolvere anticipatamente il contratto a solo proprio giudizio e con semplice comunicazione scritta nei seguenti casi:

a) Grave inosservanza da parte del concessionario di uno o più obblighi contrattuali assunti;

b) Cessione a terzi, anche parziale della concessione- contratto; 

c) In caso di revoca o di pronuncia di decadenza per qualsiasi motivo dell’autorizzazione alla somministrazione al pubblico di alimenti e bevande;

d) In ogni altra inadempienza, qui non contemplata, o fatto, che renda impossibile la prosecuzione della concessione ai sensi dell’art. 1456 del Codice Civile.

Articolo 14 – Spese Contrattuali -

Sono a carico dell'aggiudicatario le eventuali spese di registrazione del contratto ed i relativi bolli.

Articolo 15 -  Disposizioni  Finali -

Per tutto quanto non espressamente previsto nel presente Avviso, valgono le disposizioni legislative e regolamentari vigenti in materia.

Il presente bando con la domanda di partecipazione sono disponibili presso gli Uffici dellla Fiera Emaia Cittadella Fieristica – 97019 Vittoria. (RG) orario: dal lunedi al venerdì dalle ore 9,00 alle ore 12,30 e dalle ore 16,00 alle ore 18,00. il sabato dalle ore 9,00 alle ore 13,00. I documenti sono anche disponibili sul sito della Fiera Emaia all’indirizzo di posta elettronica http://wwwfieraemaia.com 

Ai sensi dell’art. 13 del D.Lgs. 196/2003, si informa che i dati personali forniti e raccolti in occasione del presente procedimento verranno utilizzati esclusivamente in funzione e per i fini del presente procedimento, seguendo i principi di liceità, correttezza, pertinenza e non eccedenza; conservati fino alla conclusione del procedimento presso gli Uffici della Azienda Municipalizzata Fiere e Mercati – Fiera Emaia. In relazione ai suddetti dati l’interessato può esercitare i diritti sanciti dall’art. 7 del D.Lgs. 196/2003. L’eventuale rifiuto di fornire i dati richiesti costituirà motivo di esclusione dalla procedura.

Articolo 13 – Foro Competente -
Per ogni eventuale controversia è competente il Foro di Ragusa.

********************
Allegati:

A) Domanda di ammissione alla gara e dichiarazioni collegate; 

B) Offerta economica; 

C) Schema di contratto di concessione.

Vittoria, 28 marzo 2011

       A.M.F.M. FIERA EMAIA

       Il Direttore 
Dott. Angelo Fraschilla 
@X005000 @X005000End
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